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ENTRANTES

GUACAMOLE 2

Mix de aguacate fresco machacado con lima y
pico de gallo. Acompafiado de totopos caseros.

9,80€

ENSALADA TEXCOCO % % 2
Ensalada a base de nopales, pico de gallo
y lima, montada en una base de frijoles
refritos y tiritas de tortilla frita
crujiente. Decorada con guacamole, queso
fresco y mayonesa casera de jalapefio.

8,50€

NACHOS VEGANOS !2

Totopos caseros, pico de gallo, guacamole
y frijoles, gratinados con nuestra mezcla
de quesos veganos. Acompafados de nata
fresca vegana y mayonesas caseras veganas
de jalapefio y chipotle.

12,90€

DEL MAR

COCTEL DE CAMARONES %
Céctel de gambas alifiado con una mezcla
de lima y limén, salsa kétchup, cebolla
picada y cilantro. Acompafado de aguacate
rebanado, limén y totopos caseros.

12.80€

RAVAL carrer del Pintor Fortuny 24
08001 Barcelona

936 323 222
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NACHOS FRIDA % %

Totopos caseros, pico de gallo, guacamole,
frijoles y chorizo, gratinados con nuestra
mezcla de quesos. Acompafiados de nata
fresca y mayonesas de jalapefio y chipotle.

12,90€

CHILAQUILES

CON POLLO % 2

Totopos caseros fritos bafiados en nuestra
salsa casera verde o roja, gratinados con
queso. Acompafiados de nata fresca, queso
fresco y frijoles refritos.

12,50€

AGUACHILE % %
Gambas maceradas en zumo de lima con cebolla
morada, cilantro, pepino y chile habanero.

12.80€

CEVICHE DE PESCADO ‘2 2

Ceviche de pescado marinado en zumo de
lima, tomate, cebolla morada, cilantro y
chile serrano.

12.50€

POBLENOU carrer de Galceran Marquet 2
08005 Barcelona

931 740 937
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Tortillas de maiz azul hechas a mano rellenas de uno de nuestros guisados.

VEGETALES 2

Pimientos rojo, amarillo y verde, cebolla,
champifiones y nopales. Acompafiados de
cebolla roja y guacamole.

9,50€

COCHINITA PIBIL
VEGANA %

Soja texturizada macerada en zumo de
naranja, achiote y canela. Acompafiados de
cebolla roja y guacamole.

9,90€

COCHINITA PIBIL

Carne de cerdo macerada en zumo de
naranja, achiote y un toque de canela.
Acompafiados de cebolla roja y guacamole.

10,50€

POLLO

Pollo, pimientos rojo, amarillo y verde,
cebolla y champifiones. Acompafiados de
cebolla roja y guacamole.

10,50€

RAVAL carrer del Pintor Fortuny 24
08001 Barcelona

936 323 222

CARNITAS

Carne de cerdo cocinada a fuego lento al
estilo Michoacédn. Acompafiados de cebolla,
cilantro picado y un toque de guacamole.

10,50€

CAMPECHANOS

Carne de ternera mezclada con chorizo
picante. Acompafiados de cebolla, cilantro
picado y un toque de guacamole.

10,90€

CHAMORRO

Carne de ternera cocinada a fuego lento.
Acompafados de cebolla, cilantro picado y
un toque de guacamole.

10,90€

PESCADO!%
Pescado al estilo Baja capeado y frito al

momento, acompafado de col morada, pico de
gallo, guacamole y mayonesa de chipotle.

10,90€

POBLENOU carrer de Galceran Marquet 2
08005 Barcelona

931 740 937

azulfridabar
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QUESADILLA

Tortillas de maiz azul hechas a mano rellenas de nuestra mezcla de quesos y uno de
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nuestros guisados, acompafiadas de pico de gallo.

FLOR DE CALABAZA %

Flor de calabaza sofrita con tomate y
cebolla.

12,50€

VEGETALES 2

Sofrito de mix tricolor de pimientos,
cebolla, champifiones, papa, calabacin,
zanahoria y nopales.

11,50€

(Queso vegano +1€)

COCHINITA PIBIL
VEGANA %
Soja texturizada macerada en zumo de naranja,

achiote y canela.

11,50€

(Queso vegano +1€)

COCHINITA PIBIL

Carne de cerdo macerada en zumo de
naranja, achiote y un toque de canela.

12,50€

Grado de picante: = V. 42 49, 4,

Alérgenos: Gluten: e«

RAVAL carrer del Pintor Fortuny 24
08001 Barcelona

936 323 222

+

Lacteos:

CHORIZO

Delicioso chorizo ahumado picante.

12,50€

POLLO

Pollo, pimientos rojo, amarillo y verde,
cebolla y champifiones.

12,50€

CAMPECHANAS

Carne de ternera mezclada con
chorizo picante.

12,90€

CHAMORRO

Carne de ternera desmechada cocinada a
fuego lento.

12,90€

. .. 0s.

Vegetariano u opcidn vegana: M
0s. , bs.
<% Pescado o crustaceos: o®

POBLENOU carrer de Galceran Marquet 2
08005 Barcelona

931 740 937
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TORTAS AHOGADAS/
LONCHE BANADO®=:

Bocadillo de pan casero untado con frijoles

refritos y guacamole, decorado con cebolla

roja y mayonesa de jalapefio. Bafiado en
nuestra salsa casera de tomate y chipotle.
Relleno de uno de nuestros guisados.

11,90€

BURRITOS::

- VEGETALES !Z '
- COCHINITA PIBIL VEGANA %

CARNITAS “LA TRADICIONAL"
COCHINITA PIBIL

Tortilla de harina de trigo con una base de frijoles, pico de gallo, arroz y guacamole,

rellena de uno de nuestros guisados.

VEGETALES !2

Pimientos rojo, amarillo y verde, cebolla,
champifiones y nopales.

9,90€

(Queso vegano +1€)

COCHINITA PIBIL
VEGANA %

Soja texturizada macerada en zumo de naranja,
achiote y canela.

10,50€

(Queso vegano +1€)

COCHINITA PIBIL

Carne de cerdo macerada en zumo de
naranja, achiote y un toque de canela.

10,90€

RAVAL carrer del Pintor Fortuny 24
08001 Barcelona

936 323 222

POLLO

Pollo, pimientos rojo, amarillo y verde,
cebolla y champifiones.

10,90€

CARNITAS

Carne de cerdo cocinada a fuego lento al
estilo Michoacén.

10,90€

CHAMORRO

Carne de ternera cocinada a fuego lento.

11,50€

POBLENOU carrer de Galceran Marquet 2
08005 Barcelona

931 740 937

azulfridabar
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POSTRES CASEROS

TRES LECHES ‘2 2

Bizcocho mexicano bafiado en una mezcla de tres leches con un toque
de vainilla y ron, cubierto por una compota de fresas casera.

5,50€

CARLOTA DE LIMON ‘¢ 'z

Postre a base de galleta Maria, leche condensada y nuestra
deliciosa crema de limén casera.

5,20€

PALETA DE VERO

Helado de mango con un toque de limén cubierto con Tajin en polvo.

4,90€
. ‘. . 0s.
Alérgenos: Gluten: (3 Lacteos: ‘@
RAVAL carrer del Pintor Fortuny 24 POBLENOU carrer de Galceran Marquet 2
08001 Barcelona 08005 Barcelona
936 323 222 931 740 937
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